QBuison Menu

57,00

Ceviche von Jakobsmuscheln, gebratene Riesengarnelen, Ginseleber und Blumenkohlpuree
Ceviche de St. Jacques, scampis rétis, foie gras et purée de chou-fleur
Ceviche van St.Jacobsnoog'es, gebakken scampi, ganzen[ever en b[oemkoolpuree
Ceviche of scallops, fried prawns, goose liver and cauliflower

3

Wolfsharschfilet mit einer Walnusskruste, Schaum von Madagascar Curry
Filet de loup de mer poélé, crofite aux noix, écume de curry de Madagascar
Filet van zeeduivel met korstje van walnoten, schuim van Madagascar curry

Monkfish with walnut crust, Madagascar-curry foam

3

Sorbet

«©3

Hirschkalbsteak, Portosoﬂe mit griinem Pfqﬁer, Polenta im Brique-Teig
Steak de faon, sauce Porto au poivre vert, po[enta en feu[”e de brique
Hertenka[fsteak, portosaus met groene peper, po[enta n briquedeeg

Steak of young venison, porto sauce with with green pepper, po[enta in brique pastry

3

Schokoladenkuchen mit Brombeerge L, Lebkuchengewﬁrzganache und Nescaféeis
GAteau au chocolat, ge[ au mirs, ganache au pain d’épice et g[ace au nescafé
Chocolade gebak met gel van braambessen, peperkoek ganache en ijs van nescafé

Chocolate cake with b[ackbewy ge[, ginger bread ganache and nescafé ice cream

+11,00 Mit einer Kiseauswahl vom Affineur Van Tricht
Avec une sélection de fromages de laffineur Van Tricht
Met een assortiment kaas van de aﬁqneur Van Tricht
With a selection of cheeses from Van Tricht

Menus kénnen nicht abgeéindert werden ~ les menus ne peuvent pas étre changés

de menus kunnen niet veranderd worden ~ menus cannot be changed



