
Menu 68 € 
 

 

Velouté von Knollensellerie,  
marinierte Jakobsmuscheln und Kaviar 

Velouté de céleri-rave, coquilles St-Jacques marinées et caviar 
 

 
 

Ceviche von Lachs mit Mango und Kokosmilch  
Ceviche de saumon à la mangue et lait de coco 

 

 
 

Birnensorbet 
Sorbet poire 

 

 
 

Surf and Turf vom Stubenküken und Gambas, Nantua-Soße,  
Fondant-Kartoffeln, Ragout vom Wintergemüse  

Surf and Turf du poussin et gambas, sauce Nantua,  
pommes de terre fondantes, ragoût de légumes d’hiver 

 

 
 

Karamellisierter Apfel, Honigbrot und Bratapfeleis  
Pommes caramelisées, pain d’épices et glace aux pommes au four 

 

Menu 86 € 
 

 

Gänseleber-Panna Cotta mit geräuchertem Aal, rote Bete  
Panna Cotta de foie d’oie et anguille fumée et betterave rouge  

 

 
 

Gebratenes Zanderfilet  
mit karamellisiertem Kürbis, Sauerampfersoße 

Filet de sandre poêlé, potiron caramelisé et sauce à l’oseille  
 

 
 

Birnensorbet 
Sorbet poire 

 

 
 

Hirschkalbsfilet, Rotweinsoße mit Senffrüchten,  
Quittenkompott und Kartoffelpfannkuchen  

Filet de faon, sauce au vin rouge et fruits confits à la moutarde,  
compote de coing, crêpes de pommes de terre   

 

 
 

Karamellisierter Apfel, Honigbrot und Bratapfeleis  
Pommes caramelisés, pain d’épices et glace aux pommes au four  

 
 
 

Mit einer Käseauswahl: +15€ oder anstelle des Desserts: +6€ 
Avec un assortiment de fromage: +15€ ou à la place du dessert: +6€ 



 

 

 

 

 
 

 

 

 

Frohe Weihnachten 
 

Joyeux Noël 

 

 


