
 

Gruß aus der Küche 
 

 
 

Bunter Salat mit gebratenen Riesengarnelen,  
geräucherter Entenbrust und Passionsfruchtvinaigrette  

oder 

Rindercarpaccio mit Trüffelmayonnaise,  
Trüffelscheiben und geriebene Gänseleber 

 

 
 

Ragout von Nordseefisch mit Blätterteig  
und Herzoginkartoffeln 

oder 

Kotelett vom Iberischen Schwein Grand-mère, Rotkohl 
 

 
 

Karamelisiertes Schokoladenparfait,  
Crème pâtissière und Kirschsorbet 

oder 

Exotische Früchte-Suppe, knuspriger Milchreisstick  
und Kokosmilcheis 

 
 

 

L’amuse-bouche maison 
 

 
 

Salade folle aux scampis poêlés,  
magret fumé et vinaigrette aux fruits de la passion 

ou 

Carpaccio de bœuf à la mayonnaise de truffes,  
tranches de truffes et foie gras râpé 

 

 
 

Ragout de poissons de la Mer du Nord,  
feuilleté et pommes duchesse 

ou 

Côte de porc Ibérique grand-mère, chou rouge 
 

 
 

Parfait au chocolat caramélisé,  
crème pâtissière et sorbet cerise 

ou 

Soupe aux fruits exotiques, croustillant de riz au lait,  
glace à la noix de coco 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menu  
 

       Tische des  

 


