
Unser Saisonmenü 
zu jeder Saison das passende Erlebnis 

 

 

75,00  

 

 
Ballotine von der Rotzunge mit Riesengarnelen, Erbsencrème, Paprikacoulis  

Ballotine de sole limande aux scampis, crème de petits pois, coulis de poivron 

Ballotine van schartong en scampi, crème van erwten, paprikacoulis 

Red-tongued ballotine with king prawns, pea purée and pepper coulis  

 

 

 

Aal in Grün 

Anguille au vert 

Paling in het groen 

Eel in green sauce 

 

 

 

Sorbet 

 

 

 

Kotelett vom Ibercio Schwein mit Chimay-Bier-Soße, gefüllte Kartoffeln 

Côtelette du porc ibérique, sauce à la bière Chimay, pommes de terre farcies 

Iberische varkenskotelet met Chimay-bier-saus, gevulde aardappel 

Iberico pork chop with Chimay beer sauce, stuffed potatoes 

 

 

 

Himbeeren, Erdbeeren, Paprika, Basilikumsirup, Ricottaeis 

Framboises, fraises, poivrons, sirop de basilic, glace ricotta  

Framboos, aardbei, paprika, basilicumsiroop en ricotta-ijs 

Raspberries, strawberries, peppers in basil syrup, ricotta ice cream  

 

 

 

+ 12,00€ Mit einer regionalen Käseauswahl 

  Avec une sélection de fromages régionaux 

  Met een regionaal assortiment kaas 

With a regional cheese selection 

 

 

Menus können nicht abgeändert werden ~ menus cannot be changed 

 



Vorspeisen 
 

Leichte Velouté von frischem Gemüse 9,00 

Velouté léger de légumes frais 

Lichte velouté van verse groenten 

Light velouté of fresh vegetables 
 

Hummersuppe mit Armagnac 16,00 

Bisque de homard à l'Armagnac 

Kreeftenbisque met Armagnac 

Lobster soup with Armagnac 
 

Sandplätzchen mit Parmesan, Auberginenkaviar, gegrillte Paprika, Feta und Pesto  26,00 

Sablé au parmesan, caviar d’aubergines, poivrons grillés, feta et pesto  

Parmesan koekje met caviar aubergine, gegrilde paprika, feta en pesto  

Sand cookies with Parmesan, aubergine caviar, grilled peppers, feta and pesto  
 

Ballotine von der Rotzunge mit Riesengarnelen, Erbsencrème, Paprikacoulis   29,00 

Ballotine de sole limande aux scampis, crème de petits pois, coulis de poivrons 

Ballotine van schartong en scampi, crème van erwten, paprikacoulis  

Red-tongued ballotine with king prawns, pea purée and pepper coulis  
 

Rindercarpaccio mit Senf, feinem Gemüse, Rucola, Parmesan  27,00 

Carpaccio de bœuf à la moutarde, petits légumes, roquette et parmesan  

Rundercarpaccio met mosterd, fijne groenten, rucola en parmesan  

Beef carpaccio with mustard, finely chopped vegetables, rocket and Parmesan 
 

Aal in Grün 29,00 40,00 

Anguille au vert  

Paling in het groen 

Eel in green sauce 

 

Hauptgänge 
 

Beluga- Linsen mit Süßkartoffeln, gegrilltes Gemüse, Pilawreis und Kokosmilch             28,00 

Lentilles noires aux patates douces, légumes grillés, riz pilaf et lait de coco 

Belugalinzen met zoete aardappelen, gegrilde groenten, pilawrijst en kokosmelk  

Lentils with sweet potatoes, grilled vegetables, pilaf rice and coconut milk  
 

Seezunge Müllerin Art 50,00 

Sole meunière - Zeetong meunière - Sole meunière 
 

Kabeljau mit Kräuterkruste, Vermouthsoße, Gartenbohnen, Salzkartoffeln  37,00 

Coeur de cabillaud, croûte aux herbes, sauce au Vermouth, haricots et pommes nature 

Kabeljauw met kruidenkorst, tuinbonen, vermout en gekookte aardappelen  

Cod with herb crust, vermouth sauce, green beans and boiled potatoes  

 

Zwischenrippenstück mit grünem Pfeffer oder Béarnaise   38,00 

Entrecôte au poivre vert ou béarnaise 

Tussenribstuk met groene peper of béarnaise  

Rib-eye steak with green pepper or béarnaise 
 



Röllchen von der Maispoularde mit Trüffel-Porto -Jus, Fantasie von Brokkoli, Fettuccine 35,00 

Roulade de poularde jaune, jus aux truffes et Porto, fantaisie de brocoli, fettuccine  

Rollade van maiskip, truffel en Portojus, fantasie van brokoli, fettuccine  

Corn-fed chicken rolls with truffle and Port jus, broccoli medley, fettuccine 
 

Kotelett vom Ibercio Schwein mit Chimay-Bier-Soße, gefüllte Kartoffeln 37,00 

Côte du porc Iberico, sauce à la bière Chimay, pommes de terre farcies 

Iberische varkenskotelet met chimay-bier-saus, gevulde aardappel  

Iberico pork chop with Chimay beer sauce, stuffed potatoes 
 

Châteaubriand Renaissance (für 2 Personen) 96,00 
 

 

Desserts 
Eiskaffee 11,00 

Café glacé 

Ijskoffie 

Iced coffee 
 

Karamellisierter Flan mit Himbeeren und Minze 14,00 

Flan caramélisé avec framboises et menthe 

Gekarameliseerde flan met frambozen en munt 

Caramelised flan with raspberries and mint 
 

Erdbeeren mit grünem Pfeffer, Vanilleeis  15,00 

Fraises au poivre vert, glace vanille  

Aardbeien met groene peper, vanille-ijs  

Strawberries with green pepper, vanilla ice cream 
 

Himbeeren, Erdbeeren, Paprika, Basilikumsirup, Ricottaeis  15,00 

Framboises, fraises, poivrons, sirop de basilic, glace ricotta 

Framboos, aardbei, paprika, basilicumsiroop en ricotta-ijs  

Raspberries, strawberries, peppers in basil syrup, ricotta ice cream   
 

Regionaler Käseteller mit Dörrobstconfit 19,00 

Assiette de fromages régionaux, confits de fruits secs 

Regionaal kaasbord met gekonfijte, gedroogde vruchten 

Regional cheese plate with dried fruit confit 
 

Dessertkomposition des Hauses 18,00 

Assortiment de dessert maison 

Dessertbord van het huis 

Home-made dessert selection 

 

 

pro Tisch maximal 3 verschiedene Gerichte – max 3 different dishes per table  


